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Buffet- und Menubausteine

Stellen Sie sich ihr Wunschbuffet (buchbar ab 20 Personen) oder Menii
(buchbar ab 10 Personen) einfach selbst zusammen.

Die Preise verstehen sich pro Person, inkl. MwSt. und gelten bis Ende 2024.

Preise fiir Kinder:

0-5,9 Jahre: kostenfrei
6 - 11,9 Jahre: 50% Rabatt auf den Preis
Ab 12 Jahren: Vollzahler
Was wiinschen Sie? BUFFET MENU

Bitte kreuzen Sie an, welche Gerichte Sie fir Ihr Buffet/Menu wiinschen.

SUPPEN
Anzahlempfehlung unseres Kiichenchefs: max. 1 Suppe pro max. 1 Suppe und/
Buffet oder 1 Vorspeise
pro Menu

Buffetpreis Menlipreis
Barlauchsuppe | Kartoffelstroh (saisonal) |:| 2,10€ |:| 7,90 €
Geeiste Gurkensuppe | gerducherter Lachs (saisonal) |:| 2,30 € |:| 7,00 €
Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis mit Kernen und Ol |:| 2,20 € |:| 7,50 €
Tomatensuppe mit Basilikum (vegan) |:| 2,20 € |:| 6,90 €
Consommé vom Kalb | Eierknopfle |:| 2,20 € |:| 6,00 €
Spargelcremesuppe (saisonal) |:| 3,00 € |:| 7,50 €
SuRkartoffel-Kokossuppe ( vegan) |:| 2,20 € |:| 6,90 €
Luthers Bouillabaisse |:| 4,50 € |:| 8,90 €
Cremesuppe von Pfifferlingen | Chorizo (saisonal) |:| 3,00 € |:| 7,90 €
Champignoncremesuppe mit Krautern |:| 2,00 € |:| 6,00 €
Luthers Kartoffelschaumsuppe | gebratener Speck |:| 2,20 € |:| 6,50 €

und Zwiebelwiirfel



Buffet- und Menubausteine

Bitte kreuzen Sie an, welche Gerichte Sie fiir Ihr Buffet/Menu wiinschen.

VORSPEISEN
Anzahlempfehlung unseres Kiichenchefs: 3-4 Vorspeisen / 1 Suppe und/
Buffet oder 1 Vorspeise
pro Menu
Buffetpreis Menupreis

Carpaccio vom Rind | Pilze | Grana Padano | Rucola
Hausgebeizter Sojalachs | Gemiisemeerrettich
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto

Lachs | Brioche | Zitrone | Krdutermayonaise
Curryhahnchensalat mit Erdnussmousse
Lachstatar mit Avocado und Mango
Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapernsauce
Salatbuffet der Saison mit frischem Gemiise |
marinierte Salate | zweierlei Dressing | Baguette
Antipasti von Spreewaldgemiise

,rosa“ Roastbeef mit Sauce Remoulade

Vegetarische Aufstriche mit Baguette

Schinken & Kaseauswahl vom Brett mit Essiggemiise

Auswahl an Raucherfisch mit Meerrettich und Zitrone

Hausschlachtewurst mit Essiggemuse und Mostrich

4,50 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
2,50 €

2,00 €
4,50 €
3,00€
2,50 €
3,00 €
3,50 €

N O

[[] 11,90¢
[[] 950€

7,50 €
8,50 €
6,50 €
8,50 €
8,00 €
5,90 €

5,90 €
9,50 €

N O ¢



Buffet- und Menubausteine

Bitte kreuzen Sie an, welche Gerichte Sie fiir Ihr Buffet/Menu wiinschen.

HAUPTGANGE

Anzahlempfehlung unseres Kiichenchefs:

FLEISCH

Kalbssteak mit Stangenspargel (saisonal) |

Sauce Hollandaise | neue Kartoffeln

Gebratene Maishiihnchenbrust | geschmolzene
Spaghettini | Kirschtomaten | Basilikumpesto |
Reibekase

Wildschweinbraten | Preiselbeerjus | Prinzessbohnen
mit Speck & Zwiebel | KartoffelkloRe

Geschmorte Ochsenbéckchen | Krdutersaitlinge |
Serviettenknddel

Lutherrollchen | gerahmtes Apfelkraut | Brotknddel
Geschmorte Schweinebédckchen | Portweinjus |
Rosenkohl | Kartoffelgratin

Hahnchencurry mit Wokgemuse und Basmatireis

Tafelspitz vom Rind | Wurzelgemiise | Meerrettichsauce |

Petersilienkartoffelstampf

Gebackener Schweinekammbraten mit Rosmarin in

Koriander-Senfjus | Gemiise der Saison | Krauterkartoffeln

Hahnchensteak in Weillweinrahm | Champignons |
Spatzle

Konigsberger Kl6Re in Zitronen-Kapernsolde |
Salzkartoffel

Schweinefiletmedaillons in Rahmpilzen |
Kartoffelkroketten

3-4 Hauptgange

pro Buffet

Buffetpreis

[] s50¢€
[] 600€

6,50 €
8,00 €

5,00 €
7,00 €

6,00 €
6,50 €

7,50 €
6,50 €

5,50 €
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7,50 €

2-3 Hauptgange

pro Menu

Menupreis

[[] 2650¢
[] 2390¢

24,90 €
24,90 €

19,00 €
22,50 €

19,00 €
22,50 €

20,50 €

O O oo od oo

19,00 €

[]
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Buffet- und Menubausteine

Bitte kreuzen Sie an, welche Gerichte Sie fiir Ihr Buffet/Menl wiinschen.

HAUPTGANGE

Anzahlempfehlung unseres Kiichenchefs:

FISCH

Saiblingsfilet gebraten | Wurzelwerk | Kartoffelrosti |
WeilRweinsauce

Gebratenes Zanderfilet | Spitzkohl | Meerrettich |
Petersilienkartoffelpliree

Gebratenes Seelachsfilet mit Dillsauce | Schmorgurke |
Kartoffeln

Teriyaki-Lachs auf gebratenen Asianudeln | Gemise |
Sprossen

Knoblauch-Garnelen auf tomatisierter Fregola Sarda |
Zucchini | Aubergine

Heilbutt auf schwarzem Reis | Orangencurrysauce |
Blattspinat

Kabeljau auf mediterranen Graupenrisotto |

Safranschaum

VEGETARISCH / VEGAN

Spaghetti mit Basilikumpesto | Kirschtomaten | Hartkase
Kichererbsencurry | Basmatireis (vegan)
WeilRweinrisotto mit Pilzen und Blattspinat
Gemusebowl mit Basilikumpesto und Mozzarella
Gebackener Feta auf Karotten-Olivenstampf |
Petersilienpesto

Gebackener Kiirbis mit Couscous | wilder Brokkoli |
Zwiebelmarmelade

Teriyaki-Tofu mit Sesam | orientalischen Karottenstampf

Koriander | rote Zwiebel | Soja-Rotkohlsalat (vegan)

3-4 Hauptgange

pro Buffet

Buffetpreis

[] 6,00€
[] 600¢€
[] 500¢€

Buffetpreis
5,50 €
6,00 €
6,00 €
4,50 €
6,00 €

6,00 €
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6,50 €

2-3 Hauptgange

pro Menu

Menlipreis

[[] 21,50€
[] 17,50¢

Menlipreis
15,00 €
14,00 €
14,00 €

[
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Buffet- und Menubausteine

Bitte kreuzen Sie an, welche Gerichte Sie fuir lhr Buffet/Menl wiinschen.

DESSERTS

Anzahlempfehlung unseres Kiichenchefs:

Mille-Feuille mit Vanillecreme | Beerenobst
Creme Brilée

Wittenberger Apfelgriitze | Vanillesof3e | Crumble
Zweierlei Schokoladenmousse
Schokoladenflan mit VanillesoRe
Frischkdse-Karamelltértchen | Meersalz
Wittenberger Beerengritze mit Vanillesauce
Limetten-Cheesecake mit Beeren | Crumble
Limetten-Panna Cotta

Milchreis mit Apfelkompott

Quarkballchen

Apfel-Beignets mit Vanillesauce

2-3 Desserts
pro Buffet

v )

uffetpreis
4,50 €
4,00 €
3,00 €
4,00 €
3,50 €
4,00 €
3,00 €
3,90 €
3,50 €
2,50 €
2,00 €
3,00 €

N

1 Dessert
pro Menu

=<

enlipreis
8,00 €
7,50 €
6,00 €
7,00 €
7,00 €
7,50 €
6,50 €
7,50 €
6,50 €
5,50 €
4,50 €
5,00 €
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