
IHR CATERING  
IN UND UM WITTENBERG

... bei uns in besten Händen

IHRE ANSPRECHPARTNER
Matthias Hartlöhner, Sofie Dorandt und Yvonne Balding

Tel.: 03491 458 450   
E-Mail: veranstaltung-wittenberg@martas.org

WEIL’S GUT TUT.

Folgen Sie uns auf 
@martas.weils.gut.tut



Catering Bestellformular
Abgestimmt auf Ihre Anlässe und Wünsche zaubert unser Küchendirektor Christian Hirsch mit viel Liebe zum 
Detail raffinierte Köstlichkeiten von deftig, rustikal bis leicht, exquisit aus regionalen, frischen Spitzenpro-
dukten. Entdecken Sie unser reichhaltiges Angebot. 
Alle Preise verstehen sich pro Portion und gelten bis Ende 2024. Das Catering kann ab 10 Personen gebucht 
werden. 

Bis 7,5 km Entfernung		  25,00 €

Bis 15 km Entfernung 		  35,00 €

Sonn- & Feiertagszuschlag 		  15,00 €

UNSERE ANFAHRTSPAUSCHALEN

Ihr Name: ______________________________ 	 Tel.: ____________________________________

E-Mail: _________________________________

Catering am: ____________________________	 um: _______ Uhr	               für: _____ Personen

Ort: _______________________________________________________________________________

Rechnungsanschrift: _________________________________________________________________

IHR CATERING

KLASSIK, BELEGT MIT: 	 3,30 € pro Stk.		 EXQUISITE, BELEGT MIT: 	         4,40 € pro Stk.

Rauchlachs 						      Geräuchertem Forellenfilet

Wittenberger Rauchschinken 			   Kalt geräucherter Entenbrust

Mailänder Salami 					     Riesengarnele auf Kräutercreme

Brie 							       Parmaschinken auf Honigmelone

Camembert

VEGAN, BELEGT MIT: 		 4,40 € pro Stk.	

Avocado & veganer Räucherlachs

Hummus & Kräuterseitling

Bohnen & Teriyaki Tofu

CANAPÉS (mind. 10 Portionen pro Baustein)

Bausteine - nach Ihrem Geschmack
Bitte tragen Sie Ihre gewünschte Portionen-Anzahl ein. 



Bausteine - nach Ihrem Geschmack
Bitte tragen Sie Ihre gewünschte Portionen-Anzahl ein. 

Japanisches Schnitzelsandwich mit Chinakohl,Mayonnaise, 				    6,50 €

japanischer Barbecue Sauce 									      

PITABROT GEFÜLLT MIT: 									         6,50 €

Curryhähnchen					     Caprese

Gebackenem Feta und Oliven			   Bohnen & Teriyaki Tofu (vegan)		

FINGERFOOD

Roastbeef „rosa“ mit Sauce Remoulade 							       6,80 €

Hausgebeizter Lachs mit Gemüsemeerrettich 						      6,00 €

Kalbstafelspitz mit Tomaten-Schnittlauchviniagrette & Kapern 				    5,50 €

Kleine Anti-Pastiauswahl 									         4,70 €

Kartoffelsalat mit Essig & Öl, Speck, Salatgurke oder Mayonnaise 				   2,90 €

Nudel-Gemüsesalat mit Essig & Öl oder Mayonnaise			    		  3,00 €

Veganer Cous Cous Gemüse Salat 								        3,00 €

Tomatensalat 											          2,70 €

Gurkensalat 											           2,70 €

Bauernsalat mit Feta, Oliven und Gemüse 							       3,00 €

halbes, gefülltes Ei 										          1,20 €

VORSPEISEN (mind. 10 Portionen pro Baustein)

SUPPEN (mind. 10 Portionen pro Baustein)
Kürbissuppe (nach Saison) 									         4,90 €

Spargelsuppe (nach Saison) 									         4,90 €

Gulascheintopf 										          6,20 €

Champignoncremesuppe 									         4,60 €

Bouillabaise Art des Hauses 									         7,90 €

Tomaten-Basilikumsuppe 									         5,20 €

Kartoffelcremesuppe 										         4,90 €

Süßkartoffelcremesuppe 									         5,20 €

Curry-Kokos-Suppe 										          5,20 €



Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“ 								        8,00 €

Schweinebraten in Koriander-Senfjus 							       6,90 €

Hähnchenschenkel & Brust in Rotwein, Perlzwiebeln, Karotte und Champignon 		  7,50 €

Gebackenes Schweineschnitzel								        6,50 €

Gebackenes Kalbsschnitzel 									         7,50 €

Hackfleischbouletten (150 g) 								        4,00 €

Hähnchenbrust in Curry-Kokossauce und Wokgemüse 					     7,50 €

Lasagne vom Rind & Schwein 								        9,50 €

Hühnerfrikassee mit Erbsen und Möhren (mind. 15 Portionen) 				    7,50 €

Schweinefiletmedaillons in grüner Pfefferrahmsauce (2 Stk.) 				    7,50 €

Teriyaki-Fleischspieße mit Rind und Zwiebeln (200g) 					     6,00 €

Königsberger Klöße in Zitronen-Kapernsauce 						      6,50 €

FLEISCH (mind. 10 Portionen pro Baustein)

Bausteine - nach Ihrem Geschmack
Bitte tragen Sie Ihre gewünschte Portionen-Anzahl ein. 

Zander auf der Haut gebraten 								        6,70 €

Lachsfilet gedünstet mit Kräuterpesto 							       6,00 €

Kabeljaurückenfilet in Weißwein gegart			    				    5,80 €

Rotbarsch in der Kräuter-Eihülle 								        6,20 €

Gebackenes Kabeljaufilet 									         6,20 €

FISCH

Weißwein-Buttersauce oder

Körnige Senfsauce

ZU UNSERER FISCHAUSWAHL SERVIEREN WIR IHNEN EINE:

Gemüse-Cous Couspfanne 									         11,00 €

Penne Rigate Auflauf mit Gemüse und Käse gratiniert 					     11,00 €

Spaghetti in Pestosahnesauce und Kirschtomaten 						     11,00 €

VEGETARISCHE GERICHTE (mind. 10 Portionen pro Baustein)



Bausteine - nach Ihrem Geschmack
Bitte tragen Sie Ihre gewünschte Portionen-Anzahl ein. 

Streifen von Möhre, Sellerie und Lauch (natur / in Rahm) 					     2,70 € / 2,90 €

Stangenspargel mit Sauce Hollandaise oder Semmelbutter (nach Saison) 		  7,00 €

Champignongemüse (natur / in Rahm) 							       2,70 € / 2,90 €

Thymianbohnen mit Speck und Zwiebeln 							       2,20 €

Ananas-Sauerkraut in Rahm 									        2,00 €

Preisselbeerrotkohl 										          2,20 €

Porreerahm 											           2,00 €

Blumenkohl (mit Semmelbutter) 								        2,20 €

Brokkoli 											           2,00 €

Rosenkohl (natur / in Rahm)									         2,00 € / 2,20 €

Erbsen (natur / in Rahm)									         1,90 € / 2,10 €

GEMÜSE (mind. 10 Portionen pro Baustein)

Petersilienkartoffeln 										          1,80 €

Gebackene Kartoffelecken mit Thymian 							       2,10 €

Fusilloni 											           2,10 €

Penne Rigate 											           1,70 €

Butterspätzle mit Petersilie 									         1,80 €

Röstkartoffel mit Zwiebel und Speck 							       2,50 €

Kartoffelgratin 										          2,50 €

Schupfnudeln 										          2,00 €

Gnocchi 											           2,00 €

Langkornreis 											           1,80 €

BEILAGEN (mind. 10 Portionen pro Baustein)

Crème Brûlée 											          4,10 €

Bayrisch Crème mit Waldbeeren 								        3,70 €

Panna Cotta 											           3,40 €

Mousse au chocolat 										          4,00 €

Saisonales Früchtedisplay 									         4,20 €

Wittenberger Apfelgrütze mit Vanilleschaum 						      3,70 €

DESSERT IM GLAS (mind. 10 Portionen pro Baustein)
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